MENU' DU, VOIS DE FEVRIER 2025

-

CEUF DUR BIO MAYONNAISE
STEACK HACHE FACON BOUCHERE Pgﬂfgﬁ%‘éﬁfggfkgﬁf&& SALADE DE COQUILLETTES
STEACK DE DINDE SAUCE CHASSEUR MIER L POISSON PANE AU CITRON
GRATIN DE CHOUX FLEUR béchamel GRS ILLE EPINARDS A LA CREME
COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP PARIS BREST
i POIRE BIO

SALADE DE HARICOTS SALADE DE BLE BIO CUBE DE CONCOMBRES
(haricots vert/ ceuf dur /mais vinaigrette maison) FILET DE LIEU SAUCE AU BEURRE BLANC SAUTE DE CANARD A L’'ORANGE
SAUTE DE PORC BIO CAROTTES SAUTEES A LA PERSILLADE GRATIN DE POMME DE TERRE A LA PROVENCALE
GNOCCHI DE POMME DE TERRE TOMME NOIRE YAOURT AROMATISE AUX FRUITS
PANA COTA AU FRUIT DE LA PASSION FLAN NAPPE CARAMEL BIO KIWI BIO

SOUPE DE POISSON
(croutons / emmental rapé) PATE DE CAMPAGNE / CORNICHON
PAELLA ROTI DE BCEUF SAUCE BARBECUE
POULET FLAGEOLETS
CAMENBERT SAINT NECTAIRE
TARTE AUX POMMES QUARTIER D’ORANGE

JAMBON DE PAYS
SPAGHETTI BOLOGNAISE BIO
TIRAMISU

VELOUTE DE BUTTERNUT A LA VACHE QUI RIT CROISILLON FROMAGE
NUGGETS VEGETALE OMELETTE NATURE
FUSILLI AUX TROIS LEGUMES SALADE VERTE
MOUSSE AU CHOCOLAT SEMOULE AU LAIT
CARPACHIO D’ANANAS

PIZZAS AUX OLIVES
OMELETTE FROMAGERE
SALADE VERTE
YAOURT NATURE SUCRE
CLEMENTINE

LA GESTIONNAIRE : LE PRINCIPAL :

M. BOURGOIN

MME CANTON




